En el corazén de Valladolid, Yucatan, nace VERDE, un espacio donde tradiciéon y
modernidad se entrelazan para celebrar nuestras raices con orgullo.
Desde tiempos inmemoriales, el maguey ha sido simbolo de vida y generosidad.
Nuestros antepasados descubrieron en esta planta el mezcal, el "elixir de los
dioses" El mural de VERDE cuenta esta historia, desde la sabia mano que corta
la pifla hasta el calor del horno que transforma su esencia en alma liquida.

La cocina mexicana es un puente entre la memoria y la innovacién. En VERDE,
cada platillo honra técnicas ancestrales mientras reimagina sabores con
creatividad, ofreciendo una experiencia culinaria que abraza lo mejor del pasado
y el presente.

Cada rincon de VERDE celebra la vida. La naturaleza que envuelve este oasis,

los sabores vibrantes de nuestra cocina y las bebidas auténticas crean un refugio
donde el alma encuentra paz y el espiritu se llena de energia.

Permita que VERDE lo envuelva con la riqueza de nuestra historia y cultura.
Aqui, donde el pasado y el presente se abrazan, celebramos el gozo de estar
VIVOS.

:Bienvenido!
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ROOFTOP =¥ VIENTRE



Desayunos

Plato exotico de fruta $110
Con frutas locales, miel de abeja, granola y yoghurt.

Hot cakes de cacao $140
Con moras, miel de Valladolid y crema batida.

Walffles tradicionales con carne ahumada $150
de Temozon

Servidos con miel de maple y nueces.

Pan francés $140

Pan brioche con especias, frutos del bosque y crema batida.

Huevos al gusto $150
Revueltos, estrellados, a la mexicana, etc.
Servidos con frijoles refritos y totopos.

Xecde huevo $140

Huevo revuelto con frijoles refritos, queso panela asado y
platano frito.

Huevos Motuleiios $160
Estrellados sobre tortilla frita, con frijoles refritos, salsa roja,
queso, jamon, chicharos, platano frito y chile habanero asado.

Aguacate Burrata toast $220
Pan campesino, aguacate, queso Burrata, ensalada de
pepino local, cebolla, tomate verde y alcaparras.

Empanaditas de chaya $120
Rellenas de queso de hebra de Sucila y cebolla encurtida.

Tetelas rellenas de requeson $120
Con crema, cilantro y longaniza de Valladolid.

Tamalito de Xpelon relleno de lomitos de Valladolid $120
Con salsa roja, queso fresco y perejil.

Chilaquiles $120
Con salsa roja, verde, o habanera. Con cebolla, cilantro, crema

y queso fresco. *Afiade pollo o huevo estrellado +40 MXN

Enchiladas WAYE $160

Tortillas rellenas de pollo, bafiadas con salsa suiza y queso
gratinado.

Enfrijoladas deibes $140

Con requeson de Sucila y aguacate.

Todos los precios estan en pesos mexicanos (MXN). Los precios incluyen IVA del 16%. Servicio no incluido.



Bebidas
desayuno

Jugos Naturales $55
Jugo Verde $65
Jugo de temporada $55
Kombucha $85
Cafe Americano $50
Espresso $45
Espresso doble $75
Cappuccino $65
Latte $65
Chocolate Caliente/Frio $65
Tésy tisanas $45
Aguanatural $50
Aguamineral $50
BAILA
RETMO

Todos los precios estan en pesos mexicanos (MXN). Los precios incluyen IVA del 16 %. Servicio no incluido.




Comida

Papasalafrancesa $100
Con sal de Celestun vy alioli de lima con cilantro.

Verduras en escabeche $110
Verduras de temporada en escabeche ligero.
Nido de papas $120

Papas cambray a la sal, mermelada de cebolla y chile Xcatic.

Guacamole VERDE $130

Aguacate, chile Xcatic, tomates cherry, hierbas y totopos de maiz.

Verduras al grill $160
Verduras de temporada rostizadas al carbén, emulsion de
naranja agria y sal de Celestun.

Ensalada César $160

Corazones de lechuga a la plancha, aderezo César, crutones
de ajo y queso Parmesano. *Afade pechuga de pollo a la parrilla +$60 MXN

Betabeles rostizados y Burrata $230
Betabeles, queso Burrata, vinagreta de maracuya, yerbabuena
y pepitas de calabaza.

Duo de ceviches $240

Pesca del dia, citricos, salsas yucatecas.

Aguachile tatemado de cecina AN
Cecina curada en limén y naranja agria, salsa tatemada de
tomatillo, cebolla morada, cilantro.

Club Sandwich $180

Pan artesanal, carne ahumada de Temozén, pollo a la plancha
en recado blanco, lechuga, jitomate local, mayonesa.

Panini de Bruschetta de Pollo $200

Pollo empanizado, tomates cherry marinados, queso Mozzarella
fresco, pesto de espinaca y albahaca, reduccion de balsamico.

Hamburguesa $220

Carne de res Angus, mayonesa de chipotle, lechuga, jitomates de
la region, cebolla caramelizada, mostaza de grano, papas a la francesa.

Helado de cocorallado $90

Con miel de Yucatan, yerbabuena, albahaca y sal de Celestun.

Todos los precios estan en pesos mexicanos (MXN). Los precios incluyen IVA del 16%. Servicio no incluido.



Bebidas

MEZCAL & AGAVE BAR (1.507)

Espadin 50° $100 Velat6 50° $160
Espadin con café 50° $160 Jabali 50° $160
Cuishe 53° $160
VIENTRE Ensamble Espadin/Cuishe 45° $220
Degustacion de 3 mezcales (loz c/u)° $320
COCTELES DEAUTOR
$220
Fuego delaPasion SOLFERINO Tonic

Mezcal, maracuya, lima, miel de agave

Brisa del Yucatan
Mezcal, licor de chile ancho, pifia, limén,
piloncillo, cilantro

Maya Sunset
Mezcal infusionado con chile pasilla,
ron de coco, pifia, chaya, citricos

Mezcal Spritz
Mezcal, aperol, prosecco, soda, naranja

Solferino gin, agua ténica, albahaca, pepino

Mezcalillo
Mezcal destilado con café, espresso,
jarabe de agave

Roadmenro
Vino rosado, frutos rojos, agua ténica,
menta, citricos

Yuum Kaax

Licor 43, tequila, prosecco, licos de naranja,
vainilla blanca, concentrado de uvas verdes,
citricos, canela

COCTELES CLASICOS

Pina Colada
Ron blanco, crema de coco, pifia

Mimosa
Prosecco, jugo de naranja

Margarita
Tequila, jugo de limén, triple sec, licor
de naranja

Whisky Highball

Whisky, agua mineral

Cuba Libre

Ron, coca cola, soda, limon

Moyjito VERDE
Ron blanco, limén, azUcar, menta,
albahaca, soda

)



OTROS

CervezaNacional $60
Cerveza Artesanal Ceiba $95

Vaso Chelado/Michelado $35

Vaso Ojo Rojo $45
Kombucha White Tiger $90

Vino Blanco $160 copa
L.A. Cetto Blanc de Blancs $750 botella
Vino Rosado $160 copa
Diamante Rioja $750 botella
Vino Tinto $180 copa
L.A. Cetto Nebbiolo $850botella
AguaMineral o Natural $35

Café $50
Refrescos $35

BAILA
R

Todos los precios estan en pesos mexicanos (MXN). Los precios incluyen IVA del 16 %. Servicio no incluido.



